


葡萄园
选用的丹魄和红歌海娜来自里奥哈三个地区的葡萄园：上里奥哈，里
奥哈阿拉维萨以及德拉蒙达山脉以东的东里奥哈，这三个地区的土壤

各有千秋。

制作工艺
葡萄经过精选和去梗，并挤压成葡萄汁，之后对葡萄汁进行酒精发酵

和乳酸发酵。

酿制过程
葡萄酒在中度烘烤的美国白橡木桶（俄亥俄州）和法国橡木桶中陈酿

14个月，期间每4个月进行一次移酒，以便得以更天然地澄清酒体。之
后灌入玻璃瓶中静置6个月。

品鉴笔记
樱桃红色酒体，边缘色调为宝石红。红色水果香气，略带甘草向和烟

熏味。入口清爽、甘美、柔顺、平衡。尾调绵延，果味馥郁。

配餐建议
建议搭配豆荚、炭烤白肉、羊奶酪以及意大利面。
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拉歌佳酿干红葡萄酒

80% 丹魄
20% 红歌海娜

14个月美国橡木桶和法
国橡木桶

樱桃红，边缘呈宝石红

红色水果气味，略带
甘草味和烟熏味

清爽、甘美、平
衡、尾调果香馥郁

13,5% by vol. 18 °C


